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Um die bestmögliche Energieeffizienz dieses Produkts zu erzielen, platzieren Sie 
bitte alle Regale und Schubladen in ihren vorgesehenen Positionen (siehe 
Abbildung oben).





Wichtig! Zur optimalen 
Lebensmittelkonservierung ist eine mittlere 
Einstellung im Allgemeinen die beste. Wenn 
Sie eine höhere oder kältere Temperatur 
wünschen, drehen Sie bitte den Drehknopf 
entsprechend auf wärmer oder kälter. Wenn 
Sie den Drehknopf auf kälter drehen, was 
zu einer höheren Energieeffizienz führen 
kann - andernfalls würde es zu einem 
höheren Energieverbrauch führen. Hohe 
Temperaturen führen zu einem schnellen 
Verderben der Lebensmittel. 
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HINWEIS: Dieser Kühlschrank ist nicht zum 
Ein-/Unterbau geeignet.



 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  
 

 









Frisches / tiefgefrorenes Schweinefleisch, Rindfleisch, 
Hühnerfleisch, Süßwasserprodukte usw. (7 Tage unter 
0 ℃ und über 0 ℃) wird für den Verzehr an diesem Tag 
empfohlen, vorzugsweise nicht mehr als 2 Tage. 
Meeresfrüchte (weniger als 0℃ für 15 Tage, es wird 
nicht empfohlen, über 0 ℃  zu lagern)

�

��



��


